
www.schillers-restaurant.de

M A N U F A K T U R

Schiller's zumMitnehmen



Neben der kreativen Welt der Gourmet-Küche beherrschen wir die Basics natürlich perfekt. Mit den 
Spezialitäten aus Schiller’s Manufaktur machen Sie Ihren Tag einfach leckerer. Wenn sich beim Frühstück die 

ganze Welt der Früchte mit dem frischen Kartoffelbrot vereinigt, scheint die Morgensonne schon etwas heller. Das 
ausgewogene Müsli gibt Ihnen Energie für den ganzen Tag. Ein Suppe für zwischendurch ist 

schnell gemacht – einfach nur erwärmen und genießen. Aber auch Feinstes aus unserer Gourmetküche ist 
erhältlich. Sogar die Gans zu Weihnachten oder der Braten zum Sonntag steht auf  Vorbestellung zur Abholung 

bereit. Alle Artikel aus Schiller’s Manufaktur sind an der Rezeption erhältlich; einige verschicken wir sogar.
Wir machen jeden Tag leckerer!

M A N U F A K T U R

  Melanie Stein-Schiller · Gastgeberin	    Mike Schiller · Mâitre



MARMELADEN

Zutaten: Mirabelle, Gelierzucker

Zutaten: Erdbeere, Tonkabohne, Gelierzucker

Zutaten: Aprikose, Gelierzucker, Vanille

Zutaten: Süßkirsche und Gelierzucker

Zutaten: Heidelbeere, Kokosmilch, Gelierzucker

Zutaten: Brombeere, Gelierzucker

230g · 6,50 Euro

230g · 6,50 Euro

230g · 6,50 Euro

230g · 6,50 Euro

230g · 6,50 Euro

230g · 6,50 Euro

MIRABELLENMARMELADE

ERDBEERMARMELADE

APRIKOSENMARMELADE

HEIDELBEERMARMELADE

KIRSCHMARMELADE

BROMBEERMARMELADE

Mit unseren Marmeladen versüßen 
Sie sich den Tag. Dem Genuss 
sind kaum Grenzen gesetzt. Ob 
als Highlight auf Eis, beim Backen 
oder einfach nur auf einem Brot: 
hier schmecken Sie den 
Unterschied.

Weitere saisonale Marmeladen auf Anfrage.



Zutaten: Zwiebel, Tomate, Rindfleisch, Rotwein, Mehl, Zitrone, 
Kümmel, Kartoffel, Paprika, Paprikapulver, Knoblauch, Majoran, Salz

Zutaten: Linsen, Zwiebel, Karotte, Sellerie, Kartoffel, 
Speck, Essig, Zucker, Salz, Rotwein, Mehl, Tomate

Zutaten: Hummerkarkassen, Zwiebel, Rosmarin, 
Tomatenmark, Sahne, Muskat, Butter, Champagner

Zutaten: Tomaten, Zwiebeln, Olivenöl, Weißwein, Salz, 
Pfeffer, Zucker, Gin

Zutaten:  lila Curry, orientalische Gewürze, Kokosmilch, 
Zwiebel, Ingwer, Weißwein, Limonenblätter

500ml · 10,50 Euro

500ml · 10,50 Euro

500ml · 12,50 Euro

500ml · 9,50 Euro

500ml · 10,50 Euro

Für den kleinen Hunger zwischen-
durch hilft oft eine heiße Suppe. 
Wenn Sie uns kennen, dürfen Sie 
auch von unseren Suppen 
Besonderes erwarten.
Einfach öffnen, die gewünschte 
Menge erwärmen und genießen. 
Guten Appetit!

SUPPEN LINSENSUPPE

GULASCHSUPPE

HUMMERSUPPE

TOMATENSUPPE

SÜSSKARTOFFELSUPPE

Weitere saisonale Suppen auf Anfrage. (Zum Beispiel Spargelcremesuppe, Kürbissuppe, etc)



Zutaten: Haferflocken, Kokosflocken, Pistazien,  
Kürbiskerne, Salz, brauner Zucker, Olivenöl, Ahornsirup, 
Getrocknete Cranberries

Zutaten: Mehl, Roggenmehl, Hefe, Salz, Sauerteig, 
Pellkartoffeln

800g · 6,50 Euro

250g · 9,00 Euro

Es muss nicht immer Kaviar sein. 
Oft reicht schon ein leckeres Brot 
mit frischer Butter und dem Belag 
Ihrer Wahl für den perfekten 
Genuss. Das Geheimnis des 
Geschmacks liegt hier natürlich am 
Rezept und dem Backen. Ein gutes 
Brot braucht da schon ein wenig 
Zeit. Und die bekommt es bei uns.

Mit unserem Knuspermüsli kom-
binieren Sie gesunde Ernährung, 
ausgewählte Inhalte und perfekten 
Geschmack. Ob mit Milch, Saft 
oder pur – lassen Sie es sich 
schmecken.

BROT&MÜSLI

KNUSPERMÜSLI

KARTOFFELBROT

Die Zukunft des Brotes liegt in seiner Vergangenheit.



Zutaten: Kalbsknochen, Sellerie, Lauch, Möhre, Zwiebel, 
Rotwein, Tomatenmark

500ml · 12,50 Euro
Mit diesen Produkten bereiten Sie 
ein leckeres und herzhaftes Abend-
essen schnell zu. Das Rehragout 
und die Rinderroulade erwärmen 
Sie einfach und servieren dazu Ihre 
Lieblingsbeilagen. 
Mit dem Kalbs-Jus verfeinern Sie 
Gebratenes zu wahren 
Köstlichkeiten. Und mit unseren 
Fonds zaubern Sie perfekte 
Saucen.

Zutaten: Reh, Rotwein, Pastetengewürz, Getrocknete Pilze, 
Preiselbeermarmelade, Kuzu (Bindemittel), Salz, Zwiebel, 
Rehjus

300ml · 12,50 EuroREH-RAGOUT

Zutaten: Rind, Speck, Zwiebel, Essiggurke, Senf, Salz, 
Paprikapulver, Rotwein, Pfeffer

pro Portion · 12,50 EuroRINDERROULADE

Zutaten: Geflügelknochen, Zwiebel, Karotte, Sellerie, Lauch, Salz, 
Pfeffer, Muskat, Piment Lorbeerblatt

500ml · 9,50 EuroFOND VON GEFLÜGEL

Zutaten: Fischkarkassen, Zwiebel, Lauch, Sellerie, Ingwer, 
Fenchel, Senfkörner, Weißwein, Noilly Prat, Pernod, Salz, 
Pfeffer, Lorbeer

500ml · 9,50 EuroFOND VON FISCH

KALBS-JUSHERZHAFTES

Weiteres Herzhaftes auf Anfrage. 



Zutaten: auf Anfrage

Circa 12 Portionen, Zutaten: auf Anfrage

Suppe, portionierter Fisch, Sauce Rouille, Kräuterbaguette,
Zutaten: auf Anfrage

pro Portion · 25,00 Euro

100g · 20,00 Euro

ca. 600g · 200,00 Euro

Wenn es mal etwas ganz Besonde-
res sein soll, empfehlen wir Ihnen 
drei Highlights aus unserer Gour-
metküche. Diese Klassiker schaffen 
es seit Jahren, die Gäste unseres 
Restaurants zu begeistern. 
Nur auf Vorbestellung zum 
Abholen.

FOIE GRAS

GÄNSELEBERGUGELHUPF

SCHILLER’S BOUILLABAISSEGOURMETKÜCHE



Wenn Sie Ihren Gästen etwas Be-
sonderes bieten wollen, entscheiden 
Sie sich für die Vorbestellung 
eines echten Klassikers und zum 
vereinbarten Termin erwartet Sie 
Genuss pur.
Allerdings nicht immer! Den 
klassischen Sonntagsbraten gibt es 
natürlich nur am Sonntag mittag. 
Den Gänsebraten bieten wir Ihnen 
vom 1. November bis zum 
2. Weihnachtsfeiertag an.
Das Highlight ist natürlich unsere 
Weihnachtsgans, die Sie sogar an 
Heiligabend abholen können.

Mit allen klassischen Beilagen. Auch portionsweise erhältlich.  
Ab zwei Personen (50,00 Euro pro Portion)

ganze Gans · 200,00 EuroGANS TO GO

Auf Anfrage inklusive aller Beilagen. Abholung am Samstag.

pro Portion 19,00 EuroKLASSISCHER SONNTAGSBRATEN
BRATEN&CO.

Die perfekte Gans zu Weihnachten!

Abholung Heiligabend und an den Feiertagen.

Servierfertig.



Hochwertige Baumwolle, golden bestickt, S bis XXL

Frei nach Shakespeare „Wie es Euch gefällt“ stellen Sie hier 
Ihre Favoriten zusammen; auch als Service für Firmen.

Hochwertige Baumwolle, golden bestickt

24,00 Euro

24,00 Euro

nach Absprache

Wussten Sie schon, dass Sie mit 
einem Polo-Shirt oder einer Koch-
schürze von Schiller‘s Restaurant 
unglaubliche Kompetenz in der 
Küche oder am Grill ausstrahlen? 
Wirklich. Wir haben es getestet.
Schicken Sie uns doch ein Photo 
von sich in unserem Shirt oder 
unserer Schürze. Wir zeigen es 
auf unserer Facebook-Seite und 
belohnen das beliebteste Photo mit 
einem kulinarischen Geschenk.
Unsere Genüsse kann man auch 
verschenken. Wir stellen Ihnen 
gerne passende Geschenkkörbe 
zusammen; auch als Service für 
Firmen.

POLO-SHIRT

GESCHENKKORB

KOCHSCHÜRZEACCESSOIRES & MEHR

Zutaten: Blüten, Zucker, Orange, Vitamin C, Zitrone

Zutaten: Quitte, Kandiszucker, Korn

100ml · 4,50 Euro

100ml · 4,50 Euro

HOLUNDERBLÜTENSIRUP

QUITTENLIKÖR



Unsere hausgemachten Köstlichkeiten können Sie während unserer Öffnungszeiten 

an der Rezeption käuflich erwerben. 

Sollten Sie auf gewisse Dinge allergisch reagieren, informieren Sie uns bitte.

Sie suchen noch ein passendes Geschenk für Ihre Lieben? 

Wir stellen Ihnen gerne Ihr persönliches Geschenkpaket zusammen.

 

Sie wohnen ausserhalb von Koblenz? Kein Problem, für verschicken einige unserer

Produkte auch per Paketdienst direkt zu Ihnen nach Hause.

Natürlich ändern wir unser Sortiment auch mal. Am besten, Sie schauen öfter einmal auf unserer 

Homepage vorbei: www.schillers-restaurant.de



www.schillers-restaurant.de

M A N U F A K T U R

Schiller’s Restaurant •  Mayener Straße 126 •  56070 Koblenz •  Telefon 0261 96353-0


